SKARTOFT MOLLE

Fra jord til bord — i praksis

Pa Skeertoft Mglle forenes respekten for naturen med den hgjest mulige kvalitet i det
gkologiske stenformalede mel. Her ejer og driver agteparret, Hanne Risgaard & Jorgen
Houbak Bonde, gkologisk landbrug, meglledrift og kursusvirksomhed for kvalitetsbevidste
kunder i detail- og en gros handlen.

-Ambitionen er i al beskedenhed at arbejde frem mod at producere verdens bedste mel, forteller
Hanne Risgaard om produktionen af gkologisk stenformalet mel pa Skertoft Mglle. Sammen med
sin mand reprasenterer hun 4. generation pa det gkologiske landbrug, Skertoft, der ligger ved
Fynshav pa Als, og her forsgger de — sammen med deres mange medarbejdere — pa at omsatte
talemaden “fra jord til bord” til virkelighed.

Siden de fgrste paller mel blev sendt af sted fra Skaertoft Mglle til hylderne i Irma-butikker pa
Sjeelland for 7 ar siden, er kundeportefgljen ekspanderet. Den omfatter i dag bl.a. Kvickly, Super
Brugsen, Helsam, Hgrkram Foods, BC Catering m.fl., samt en lang raekke specialforretninger,
restauranter og store virksomhedskantiner over hele landet.

Det bedste samarbejde er kimen til det bedste produkt
En selvvalgt handfestning med klart fokus pa kvalitet og produktudvikling udggr den barende ide i
forretningsplanen for Skartoft Mglle.

-Nar vore egne kompetencer ikke reekker, sa sgger vi hjelp hos de bedste i branchen. Vi
samarbejder f. eks. om produktudvikling med stjernekokke som Mikkel Maarberg fra Kirk +
Maarbjerg i Kgbenhavn og Thorsten Schmidt fra Malling & Schmidt i Aarhus, mens det er Gitte
Gross fra Vifoss i Roskilde, som radgiver os om det erneringsmassige, forteller Jorgen Bonde.
Han tilskriver samarbejdet med specialisterne en stor del af @ren for, at produkterne fra Skertoft
Mpglle altid opfylder ejernes krav om, at forene stor velsmag med den hgjeste grad af sundhed.

Skertoft Mglle afsatter ogsa specialudviklede produkter til f. eks. Team Saxobank-Sunguard, og
har en kontrakt med Kraftens Bekempelse om at levere produkter til et cancerforsgg pa Skejby
Sygehus, samt til OPUS-projektet/Ny nordisk hverdagsmad, som afvikles i regis af KU Life.
Desuden er Skertoft Mglle en del af Fuldkornspartnerskabet, som arbejder for fremme af
folkesundheden i Danmark.



Meget mere end et mglleri

Arbejdsopgaverne pa Skertoft er mange og forskelligartede lige fra markdrift over oprensning af
ravarer, formaling, pakning, markedsfgring, produktudvikling og kurser med hands-on undervisning
— primert i bagning. Det er Marie-Louise Risgaard, som er 5. generation pa Skertoft, som er den
daglige leder af kurserne i Skertoft Staldkgkken.

- Med sa mange opgaver er vi alle ngdt til at veere bleksprutter. Det gaelder de dygtige
medarbejdere i bade landbrug og mglleri, og det gelder os selv, lyder det fra teamet bag Skertoft
Mglle, som understreger den store glade, der ligger i at have det fulde ansvar, for det, de arbejder
med - lige fra saningen over hgsten til forarbejdningen og frem til salget af de mange, prisbelgnnede
kornprodukterne fra Skertoft Mglle. I 2006 modtog mgllen saledes Den @Pkologiske Guldmedalje, i
2009 Det Danske Gastronomiske Akademis Hadersdiplom og INITA Prisen. 1 2010 blev mgllen
hadret med hele to priser fra Dansk Design Center: Den Danske Designpris for mgllens samlede
emballagedesign, samt prisen Designmatters, som er en specialpris, der gives til en virksomhed,
som i sin forretningsstrategi aktivt har brugt design til at skabe vakst.
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